UNSERE SCHULE

Volksschule Unsere Jungsten.
Karrosten. \/

Ein neues Schuljahr hat

begonnen!

Auch wenn das Schuljahr noch jung ist,
ddrfen wir euch bereits mit Freude an ein
paar Aktivitaten unserer Schule teilha-
ben lassen. Jedes Jahr bekommen wir zu
Schulbeginn Besuch von der Polizei Imst,
die unsere Schutzlinge gut auf den tagli-
chen Schulweg vorbereitet. Auch durften
wir anhand des Stlckes ,Hansel und Gre-
tel” schon einen Blick in die Welt der Oper
werfen. Ein Highlight der Schulerinnen zu
Schulbeginn ist sicher auch der Wander-
tag. Dieser fuhrte uns dieses Jahr zum
Spielplatz bei der Kletterhalle Imst. Und
last, but not least heilRen wir natUrlich
unsere Jungsten an der Schule herzlich
willkommen!

Alle Bilder von Bianca Walser

Bianca Walser
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GERICHTE MIT GESCHICHTE

HILDERGARD RAFFL (s:Honnes)

Im Gesprach mit Hildegard durfte ich viel
Interessantes aus dem Leben der 86-jah-
rigen erfahren - so erzahlte sie mir aus
ihrer Kindheit in Imsterberg, wo sie mit
insgesamt neun Geschwistern aufwuchs.
Besonders eindrucklich schilderte mir
Hildegard die dramatischen Tage im Mai
1945 kurz vor Ende des 2. Weltkrieges.

Sie flichtete sich damals als 9-jahrige mit
ihrer Familie in die Wiesen oberhalb von
Imsterberg, da ihr Heimatdorf vom Gra-
natenbeschuss amerikanischer Soldaten
bedroht wurde. Nur durch ein Wunder
und einigen Schutzengeln entging sie mit
ihren Geschwistern einer Granate wel-

che den Heustadel querte in dem
sie sich zu Bett gelegt hatten. Viele
Hauser brannten ab oder wurden
beschadigt und leider kamen auch
zwei Kinder bei diesem Angriff in
den letzten Kriegstagen zu Tode.

Bereits 1948 mit gerade 12 Jahren
musste Hildegard ihre Familie in
Imsterberg verlassen und kam zu
ihren kinderlosen Verwandten nach
Karrosten, um diesen bei der Arbeit
im Haus und am Hof zu helfen. Ob-
wohl es Hildegard hier an nichts
fehlte, wurde sie doch stets von
groRtem Heimweh geplagt.

Aber auch Uber schone Zeiten in
ihrer Kindheit unterhielten wir uns:
Im Advent backte die Mutter Kekse,
diese kamen in eine Dose und wur-
den erst zu Weihnachten mit groR-
ter Freude verkostet, erinnert sie
sich. Es gab nur eine Krippe, keinen
Adventkranz oder gar Baum und je-
den Tag im Advent ging sie morgens

Schokobrote.

Rezept fiir ca. 50 Schokobrote.

Zubereitung:

Eier und Zucker dick-
schaumig schlagen, rest-
liche Zutaten einarbeiten,
kleine  Kugeln  formen,
diese in Staubzucker rol-
len und auf ein Blech mit
Backpapier legen. Gehen
stark auf!

Im vorgeheizten Rohr bei
150°C ca. 20 Minuten ba-

cken.

Hildegard Raffl
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mit ihren Geschwistern zur Rorate.
Am Heiligen Abend gab es Krapfen
mit einer einfachen Birnenfullung
mit etwas Zimt und Zucker und
Zwetschgenmarmelade.

Erst viel spater wurde die Fullung
mit Rum oder NUssen aufgewertet,
dennoch war die einfache Speise
ein Festessen fur alle. Nach dem
Essen wurde vor der Krippe ein
Rosenkranz gebetet und dann ge-
meinsam gespielt bis um zwalf Uhr
die Mitternachtsmette begann.

Heute schatzt die 86-jahrige in so
guten, friedlichen Zeiten leben zu
durfen und fullt ihre Tage mit den
unterschiedlichsten Aktivitaten. Am
allermeisten aber geniefl3t Hilde-
gard die schone Zeit mit ihrer Fami-
lie, welche flr sie zum Wertvollsten
Uberhaupt gehort!

Kathrin Schwarz

LUTATEN

3 Eier

25 dag Staubzucker

12 dag geriebene
Schokolade

35 dag geriebene
Mandeln

8 dag Mehl

3 dag Brosel

3 Tropfen Bittermandel

Etwas Staubzucker

Kathrin Schwarz
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Kathrin Schwarz

REZEPTE PASSEND ZUR JAHRESZEIT

Birnen - Sellerie -

Cappuccino mit Kakao.

Vorspeise fiir 4 Personen

Arbeitszeit: ca. 25 Minuten

e
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Zubereitung:

Butter mit Olivendl in einem Topf
schmelzen und mit den gewurfelten
Schalotten und dem Knoblauch an-
schwitzen. Sellerie und Birnen scha-
len und in grobe Stucke schneiden.
Mit Piment, Ingwer, Lorbeerblatt,
Thymian, Fenchelsamen und Oran-
genabrieb in den Topf geben. Mit
dem WeilBwein abldschen und einige
Minuten reduzieren. Mit Suppe und
Kokosmilch aufgieBen und etwa 20
Minuten kocheln lassen. Die Suppe
purieren und mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken und anschlieBend in Gla-
ser fullen. Milch aufschaumen und je
1 EL davon auf die Suppe geben und
mit Kakaopulver bestreuen.

Kathrin Schwarz

Sauerrahmsouffle” mit

Mango-Chili-Ragout

Fir 4 Personen | Arbeitszeit: 15 Minuten

Kuhlzeit: 1 Stunde

Zubereitung:

Sauerrahm mit Dotter, Zucker, Mai-
zena und Grand Marnier gut ver-
rihren und dann fur eine Stunde im
Klhlschrank ruhen lassen. Das Eiklar
mit dem Zucker steif schlagen und
unter die Masse heben. Die Mas-
se in gut gebutterte und mit Zucker
bestreute Formchen geben und bei
200°C im Ofen in einem Wasserbad
flr 13 Minuten backen.

Die Mango in Wurfel schneiden und
mit der Vanilleschote und der fein
gehackten Chilischote erwarmen, mit
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Kathrin Schwarz

Grand Marnier abldschen und ein wenig
einkochen lassen. Das Soufflé in der Form
servieren und dem Mango-Chili-Ragout
anrichten.

Kathrin Schwarz

LUTATEN

1 EL Butter

1 EL Olivenol

2 Schalotten

1 Knoblauchzehe

1 kleine Knolle Sellerie
2 Birnen

1 Schuss trockener
Weifswein

500 ml Gemiusebriuhe
200 ml Kokosmilch

Salz und Pfeffer
nach Geschmack

Thymian, 1 Lorbeerblatt
1 TL Fenchelsamen

2 Pimentkorner

etwas Orangenabrieb

1 TL geriebener Ingwer

Kakaopulver
zum Garnieren

Milch fiir den Milchschaum

LUTATEN

200 g Sauerrahm
3 Dotter

20 g Zucker

10 g Maizena

10 g Grand Marnier
(geht auch mit Orangensaft)

3 Eiklar
40 g Zucker

FUR DAS
MANGO-CHILI-RAGOUT:

2 reife Mango

1 Vanilleschote

1 kleine Chilischote
Je nach Geschmack

2 ¢l Grand Marnier

oder Orangensaft
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STANDESMELDUNGEN
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ZUR STANDESAMTLICHEN & KIRCHLICHEN TRAUUNG...

FOTOS DER PAARE & DER
NEUGEBORENEN MIT DATEN AN:

DACHLE@KARROESTEN.
TIROL.GV.AT
jli
tl“lk".k '
BIRGIT & ALFRED MONIKA & ALEXANDER <
GSTREIN & RAUCH KOLL
24.09.2022 11.11.2022 ﬁ/ﬂ’%_ %ﬂ/@
St. Leonhard im Pitztal Standesamt Imst DIE BESTEN W[]NSCHE
ZUR GEBURT.

|
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ROSA LAURENZ ISABELLA MARIA
26.09.2022 09.10.22 21.11.2022
52 cm 53 cm 55 cm
3350 ¢ 3740 g 3670 g
ELTERN: NADJA & ELTERN: CHRISTIANE & ELTERN: MARIA FERNANDA &
PATRICK WEBER FLORIAN KONRAD JOSEF FRANZ OPPL
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STANDESMELDUNGEN

Geburtstag D
Biirgermeisterin. >

Gemeinderate und Vereine
gratulierten Petra zum Geburtstag.

Susanne Schopf

Am 24. Oktober rlckten die Mu- Gluckwinschen wurde Petra ge-

sikkapelle, eine Abordnung der feiert. AnschlieBend lud sie die An-

Feuerwehr und der Gemeinde- wesenden zu Speis und Trank ins

rat aus, um der BuUrgermeisterin Feuerwehrhaus ein. RAFFL

zu ihrem Geburstag zu gratulie- % 03.09.1934
ren. Mit Marschen, StraulRen und Daniel Schépf -

Tt 26.08.2022

Wir gratulieren herzlichst!

Goldene Hochzeit
Annamarie & Karl Haller

Am 24. September feierten unser
langjahriger Tenor Karl mit seiner
Annamarie ihr goldenes Hoch-
zeitsjubilaum.

ELISABETH
SCHOPF

* 24.02.1945
T 04.12.2022

Der Mannerchor Karrosten gratu-
liert recht herzlich und winscht
noch weitere gluckliche Jahre zu
zweit!

Martin Thurner
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SILVESTERBLASEN
31.12.22

MANNERCHOR KAME-
RADSCHAFTSTAG
08.01.23

BERGWACHT JHV
21.01.23

SCHUTZENKOMPANIE
SEBASTIAN JHV
22.01.23

CHRONIK KARROSTEN
VORSTELLUNG
26.01.23

FEUERWEHRBALL
28.01.23

SAGL-BAR JHV
04.02.23

SU KINDERSKIKURS
15.02-17.02.23

SAGL-BAR RODEL-&
TOURENABEND
18.02.23

EINSENDESCHLUSS
S‘DACHLE
22.02.23

SAGL-BAR SKITAG
12.03.23

SU SKI-DORFMEIS-
TERSCHAFT
18.03.23

KRIPPENVEREIN JHV
18.03.23

SPORTUNION JHV
25.03.23

DIE
GEMEINDE
INFO UND
SERVICE APP

GEMEINDEAMT |

£ Ladenim JETZT BEI
@& AppStore | P> Google Play

Information:

Die eingesandten Beitrdge und Artikel stimmen nicht immer mit der Meinung des Herausgebers Uber-
ein. Die Redaktion behélt sich Anderungen (Kiirzungen) an den Beitrdgen vor. Fiir den Inhalt verantwort-
lich: Der Kommunikationsausschuss der Gemeinde Karrosten und der jeweilige Autor. Alle Fotos wurden
zur Veroffentlichung zur Verflgung gestellt. Texte und Bilder unterliegen dem Urheberrecht und durfen
nur mit der jeweiligen Zustimmung reproduziert werden!
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